FOLIA 131

Annales Universitatis Paedagogicae Cracoviensis

Studia Linguistica VIII (2013)

Krystyna Kowalik
Instytut Jezyka Polskiego Polskiej Akademii Nauk

Nazwy wtasne i ich pochodne
w polskiej wspdtczesnej nomenklaturze kulinarnej

Na zaséb leksykalny jezyka sktadajg sie dwa podzbiory jednostek, mianowicie wy-
razy pospolite i nazwy wiasne.

Nazwy pospolite, imiona pospolite, apelatywy (tac. nomina appellativa) to
Jrzeczowniki mogace sie odnosi¢ do dowolnych egzemplarzy desygnatéw naleza-
cych do okreslonej klasy przedmiotéw” (EJP); nadajg sie ,,do pelnienia funkcji pre-
dykatywnej”, za ich pomocg ,mozna orzeka¢ cos o dowolnym przedmiocie nalezg-
cym do jego zakresu” (E]O).

Nazwy wlasne, imiona wlasne (tac. nomina propria) to nazwy przystuguja-
ce jednostkom. ,Nazwy wtasne nie sg definiowalne przez okreslenie znaczenia: np.
stowo krzesto mozna zdefiniowa¢ przez wymienienie cech typowych dla wszystkich
krzeset, stowa Karol nie mozna zdefiniowac w ten spos6b” (Rymut 1987: 8). Inaczej
moéwiac: ,Nazwa wlasna jest rzeczownikiem, ktéry posiada referencje jednostko-
wa, tzn. zdolno$¢ wyznaczania, wskazywania indywidualnego, niepowtarzalnego
obiektu w celu wyréznienia go od innych w realnej lub wyobrazonej rzeczywistosci
pozajezykowej, wspodtczesnej lub minionej” (Kaleta 1998: 34). ,Z punktu widzenia
syntaktycznego imionami wtasnymi sg wyrazenia, ktére w zdaniu elementarnym
moga zajmowac tylko pozycje argumentu i nie nadajg sie do wystepowania w pozy-
cji predykatu” (EJO).

I cho¢ obie grupy jednostek nalezg do tego samego jezyka, zgodnie z tradycja
leksykograficzng traktowane sa jako odrebne podzbiory. Do stownikéw ogdlnych
trafiaja tylko wyrazy pospolite. Natomiast nazwy wtasne to przedmiot badan od-
rebnej dyscypliny wiedzy, jaka jest onomastyka. Rejestrowane sa w leksykonach
specjalnie im poswieconych. W zalezno$ci od tego, do jakiego obiektu nazwy wtas-
ne sie odnosza, uwazane s3 za obiekt zainteresowania odrebnych poddyscyplin, ta-
kich jak antroponimia, toponimia, hydronimia, urbonimia, zoonimia, kosmonimia,
chrematonimia itd. (Jakus-Borkowa 1987; Gérnowicz 1988). Notabene stosowane
w pracach klasyfikacje wykorzystuja co najmniej kilka réznych, krzyzujacych sie ze
soba kryteriow, a w zwigzku ze znaczna dynamika proceséw rozwojowych tej klasy
jednostek nazewniczych obserwuje sie postepujaca specjalizacje poddyscyplin zaj-
mujacych sie opisem poszczeg6lnych grup onimdéw (por. terminy typu heortonimia,
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urbozoonimia; akcjonim, aktonim, anemonim, chrononim, ergonim / instytucjonim,
dendronim, faleronim, fitonim, hodonim, ideonim, mitonim, tyronim itp. [Breza
1998: 348-349]). Pojedyncze wypadki obecnos$ci nazw wiasnych w stownikach
og6lnych ttumaczy sie arbitralnymi decyzjami redaktoréw, w sytuacjach gdy wy-
raz bedacy prymarnie nazwa wtasna ulega apelatywizacji, przybierajac znaczenie
(znaczenia) leksykalne, na przyktad typu Amerykanka 1. ,mieszkanka Ameryki”;
2. ,obywatelka Stanéw Zjednoczonych Ameryki” // amerykanka 1. ,fotel lub krétka
kanapa, ktéra tworzy po roztozeniu rodzaj tapczanu”; 2. ekonomiczny ,rodzaj ksie-
gowosci”; 3. poligraficzny ,mata maszyna dociskowa do drobnych drukéw”; 4. rolni-
czy ,rodzaj pszenicy jarej”; 5. sportowy ,walka zapasnicza w stylu wolnoamerykan-
skim”; 6. sportowy ,rodzaj tyzew sportowych”; 7. przestarzaty ,pojazd czterokotowy
na resorach, jednokonny lub dwukonny” (PSWP).

Znanym procesem jest takze wzajemne przenikanie jednostek z klasy apelaty-
wow do nazw wtasnych (czyli onimizacja) (Cieslikowa 1988) i odwrotnie - z klasy
nazw wiasnych do pospolitych (apelatywizacja), a takze transfery jednostek miedzy
podklasami r6znego typu nazw wtasnych (transonimizacja): dgbhrowa ‘naturalny las
liSciasty z przewagg deb6éw’ - Dgbrowa ‘mazwa miejscowosci’, kowal ‘rzemiesInik’
- Kowal ‘nazwisko’; Armagnac - armaniak ‘nap6j alkoholowy’, Madera - madera
‘wino’, Malaga - malaga ‘wino’, Warszawa - warszawa ‘samochdd’; Jasiek - jasiek
‘odmiana fasoli’, Maciek - maciek ‘brzuch’, Marcinek - marcinek ‘kwiat’, Sylwester —
sylwester ‘ostatni dzien roku’; Wista ‘rzeka’ - Wista ‘miasto’ (Malec 2001: 99-115).

Uzyty w tytule niniejszego artykutu przymiotnik kulinarny (z tac. culinarius)
oznacza: ,zwigzany z potrawami, a zwlaszcza z ich przyrzadzaniem; gastronomicz-
ny, kucharski” (WSWO0). W zwigzku z tym, ze w stownikach wsréd podstawowych
kolokacji dla tego przymiotnika nie podaje sie takich uzy¢ jak leksyka czy termino-
logia kulinarna, nalezy doprecyzowac, ze na uzytek tego tekstu przez leksyke kuli-
narng, ktéra jest w tym momencie przedmiotem mojego ogladu, rozumiem nazwy
produktéw i potraw z nich przygotowywanych. Z uwagi na to, Zze nazwy te nalezg do
klasy apelatywoéw, cze$¢ z nich notowana jest przez stowniki polszczyzny ogdlnej
czy przez stowniki polszczyzny potocznej, ewentualnie gwarowej. Ze wzgledu jed-
nak na znaczne zréznicowanie potraw, a co za tym idzie - takze ich nazw, te ostat-
nie rejestrowane sg w stownikach tylko w pewnym wyborze. Na przyktad w PSWP
mamy:

Zupa - z makaronem, z ryzem, z wedzonkq, jarzynowa, grochowa, cebulowa, ka-
lafiorowa, mleczna, pomidorowa, na rosole, na kostce; z miesa, z jarzyn, z owocow
i z kwalifikatorem <$rodowiskowy>: zupa napoleoriska ‘z. gotowana ze smazonym
thuszczem’;

Kasza - gryczana,jaglana, kukurydziana, owsiana, tatarczana; kasza krakowska;

Sos - cebulowy, chrzanowy, grzybowy, pieczarkowy, majonezowy, musztardowy,
pomidorowy, koperkowy; czekoladowy, kawowy, waniliowy, owocowy, jogurtowy; ze
Smietangq, z chrzanem; do makaronu, do miesa, do pieczeni, do satatki, jako potacze-
nie sfrazeologizowane sos tatarski, i spoza tej terminologii sos monachijski (plast.
‘pogardliwe okreslenie ciemnych barw, zwtaszcza bragzowych i szarych, uzywanych
chetnie przez malarzy szkoty monachijskiej w drugiej potowie XIX wieku’);
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Tort - czekoladowy, migdatowy, wisniowy, orzechowy, waniliowy; biszkoptowy,
bezowy, drozdzowy, brzdgcowy; urodzinowy; pietrowy; tort wegierski, tort Fedora.

Wobec takich faktéw materiatu do tego artykutu trzeba byto szuka¢ w innych
zrodtach, poza pozycjami leksykograficznymi. W tym wypadku byty nimi ksigzki
kucharskie, z ktérych najstarsza to 365 obiadéw autorstwa Lucyny Cwierczakie-
wiczowej (1860). Ze wspotczesnych kilka réznych pozycji, w tym zawierajace
przepisy polskie regionalne i dania kuchni innych narodéw (czeskie, serbskie, we-
gierskie, greckie itp.), uzupetnione ekscerptami z ksigzek kucharskich dostepnych
w internecie.

Problematyka ta w ostatnich latach doczekata sie sporej bibliografii. Oprécz
réznorodnych zbioréw przepiséw mamy do dyspozycji monografie ksigzkowe i licz-
ne artykuty poswiecone zaréwno problemom ogélnym, jak tez zagadnieniom szcze-
gétowym. Miedzy innymi zanalizowane i zinterpretowane zostaty teksty kulinarne
(Zarski 2008), opracowane jest tez stownictwo, w tym jego geneza, z wplywami
obcymi wiacznie (m.in. Markowski 1994; Meller 1994; Witaszek-Samborska 2005;
Lech-Kirstein 2011; Wosiak-Sliwa 2011, tam dalsza literatura). Ponizszy tekst sta-
nowi przyczynek rozwijajacy jedna z 30 klas semantycznych, jakie ustalono dla
pochodnych nazw wtasnych, mianowicie nazw produktéw spozywczych i potraw,
i zarazem jest to przyczynek dopetniajacy informacje dotyczace wzajemnych rela-
cji miedzy systemem oniméw i apelatywdéw na plaszczyZznie nominacji wyrobow
kulinarnych.

Nawet pobiezna lektura tekstow kulinarnych pozwala zauwazy¢, ze nazwy
potraw majg bardzo zr6éznicowang forme (por. Badyda 2011). Obok nazw jedno-
wyrazowych w uzyciu sg nazwy o dos¢ skomplikowanej nieraz strukturze. I cho¢
same naleza do klasy jednostek pospolitych, czesto w ich strukturze obecne sg na-
zwy wlasne. W tym tekscie chciatabym sie skupi¢ wtasnie na tych nazwach, ktére
genetycznie sg odproprialne lub zawierajg w swojej strukturze nazwy wtasne badz
ich pochodne.

Szczegoblnie interesuje mnie to, z jakich podtypéw nazw wiasnych czerpiemy
przy konstruowaniu nazwy kulinarnej, do jakich kategorii gramatycznych naleza,
jaka jest ich pozycja w strukturze nazwy i ewentualnie funkcja. W zasadzie pomija
sie tu nazwy produktéw wytwarzanych na skale przemystowg typu herbata assam,
madras, yunan; herbata cejloriska, chinska, gruziniska, indyjska; ser Boryna, edamski,
ementalski, podlaski; piwo tyskie, Lezajsk, Okocim, Warka, Zywiec, wédka gdariska,
sliwowica tqgcka (szerzej na ten temat zob.: Lewandowski 1992, Gatkowski 2008:
260-269).

Do najprostszych strukturalnie naleza nazwy potraw réwne brzmieniowo
nazwom wtiasnym, to jest klasyczne eponimy, czyli ,wyrazy albo wyrazenia utwo-
rzone od imienia lub nazwiska osoby prawdziwej lub fikcyjnej” (Kopalinski 1996),
powstate droga deonimizacji. W stowniku Wtadystawa Kopaliniskiego jest co naj-
mniej 50 takich haset, bedacych nazwami réznych gatunkéw wina i innych napojoéw,
bedacych nazwami seréw, ciast, owocoéw itp., np. alasz, armaniak, bordo, burgund,
calvados, chateaubriand, grog, madera, malaga, matmazja, martini, napoleon, porto,
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sherry, tokaj; brie, camambert, cheddar, gouda, rokfor; melba, pralina, sandwicz, ta-
tar; Marysierika, Switezianka, Wereszczaka itd. Sa tu tez derywaty typu bawarka,
brukselka, diablotka, karpatka, kronselka, landrynka, napoleonka, sapieszanka, sar-
dynka; mazurek, rzeszowiak, ementaler, pilzner; windsorki.

Pozostate to nazwy co najmniej dwuelementowe - jeden z nich (powiedzmy A)
ma status wyrazu pospolitego (w przewazajacej wiekszosci nazw jest rzeczowni-
kiem), drugi (analogicznie B) jest nazwa wtasna lub derywatem od niej pochodnym.
Nazwa wtasna jest rzeczownikiem badZz pochodnym od niej przymiotnikiem lub
przystowkiem. Sposéréd tych okreslnikow podstawowego rzeczownika pospolitego
tylko przymiotnik wystepuje zaré6wno w prepozycji, jak i w postpozycji, okreslnik
rzeczownikowy (w formie mianownika [M] lub w dopetniaczu [D]) zajmuje pozy-
cje bezposrednio po cztonie okreslanym lub jest wprowadzany przyimkiem (ewen-
tualnie wyrazeniami przyimkofunkcyjnymi). W postpozycji réwniez wystepuje
okreslnik przystéwkowy. Bioragc pod uwage te elementy, mozna wyodrebni¢ kilka
podstawowych typéw strukturalnych (por. tez Olostiak, Garancovska 2011), z kto-
rych dwuelementowe mozna uznac za prototypowe. Warto przy okazji zauwazy¢, ze
mamy tu zréznicowang ortografie, co uzmystawia, ze czes¢ z nich nadal ma status
nazwy wtasnej, inne to eponimy badz derywaty od nazw wtasnych. A wiec:

RZECZOWNIK + RZECZOWNIK (M): befsztyk Bristol, befsztyk Oscar, befsztyk Wel-
lington; chleb graham, herbata Sahara, pizza Scarlet, satatka Cezar, poledwica Wel-
lington, ros6t Bombayj, Zzeberka glazurowane Las Vegas; herbatniki liverpoolki, her-
batniki manchesterki;

RZECZOWNIK + RZECZOWNIK (D): babka Goski, pierniki Olgi, gotabki Kasi, gulasz
Karola, kaczka Denise, kawa Mozarta, kotlet Anny, pasta Sachera, placek Janosika,
ryz Kreola, tort Fedora, tort Sachera; bogracz Roberta Maktowicza, zur Wojciecha
Siemiona;

RZECZOWNIK +,PRZYIMEK” + RZECZOWNIK (z podtypami wydzielonymi ze wzgle-

du na posta¢ przyimka):

- dorsz a la Joanna, gruszki a la Belle Helene, herbata a la Mount Everest, kurczak
a la Radziwitt, a la Wotodyjowski, minestrone a la Kaczyrniski, szasztyki a la Zuzka,
wotowina a la Strogonow;

- catuski dla Pawetka;

- ges na sposob wegierski, fasola na sposéb chinski, makaron na sposéb wtoski, pa-
pryka na sposob francuski, ryba na sposéb tajski, schab na sposéb rzymski, tunczyk
na sposob indyjski, wotowina na sposéb bretoriski, (nalewka) gruszkéwka na wto-
ski sposob;

- jagnie z Lograno, kartoflanka z Pragi, krokiety z Wroctawia, (nalewka) jatow-
cowka z Boréw Tucholskich, (nalewka) ambrozja, lipéwka z Podlasia, proziaki
z Podkarpacia, strudel z Karlsbadu, suroéwka z Pucka, szynka z Bobrownik, udka
z Ciechocinka;

- chlebek prosto z Pisza;

- polewka piwna rodem z Soplicowa;
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- panga na styl wtoski;

- krupnik w stylu Zzydowskim, tort w stylu angielskim;
- zapiekanka wedtug Macieja Kuronia;

- bulion rybny znad Morza Srédziemnego;

RZECZOWNIK + PRZYMIOTNIK: barszcz ukrainiski, wotynski, wigilijny, befsztyk ta-
tarski, bigos cygarniski, kaszubski; butka arabska, poznariska; chleb bieszczadzki, cy-
ganski, galicyjski, krakowski, krzeszowicki, myslenicki, nateczowski, popradzki, pra-
ski, radomski, sqdecki, stowiariski, staropolski (por. Jaros 2011), kietbasa gtogowska,
krakowska, lisiecka, podlaska, podwawelska, rzeszowska, sqdecka, Slgska, toruriska,
zywiecka, rogal swietomarcinski, Kluski $laskie, satatka grecka, nicejska, paryska,
wioska, pierogi ruskie, ser tylzycki; tort prowansalski, rumuriski, szwarcwaldzki,
wegierski; zacierka zagtebiowska, zurek poznariski;

RZECZOWNIK + PRZYSLOWEK: kuskus po arabsku, makaron po bolorisku, fasolka po
bretonisku, ziemniaki po cabarnisku, cynaderki, mintaj z warzywami po chinisku, bakta-
zany, karp, grillowany pstrag, pulpety z ryby, szasztyki z cytryna po grecku; omlet po
hiszparnisku, wotowina po irlandzku, pier$ z kurczaka po meksykarisku, flaki, gulasz,
jaja, jajka, jajecznica, kartoflanka, kurczak, leczo, nalesniki, paréwki, placek po we-
giersku; frytki, jajko, kawa, kalafior, pstrag, sernik, sznycel po wiederisku; kawa, bro-
kuty, brzoskwinie, cielecina, cukinia, cykoria, lasagne, spaghetti, szparagi, tiramisu
po wtosku; cielecina, ges, karp, pstrag, schab, sledz, watrébka z rusztu, wotowina,
ziemniaki po zZydowsku;

PRZYMIOTNIK + RZECZOWNIK: austriacka watrébka, batkariska potrawka, egipski
kebab, falenicki placek, firiska wieprzowina, hawajski kurczak, karkonoska kwasnica,
temkowskie kotlety, towickie paréwki, mokotowskie specjaty, moskiewski krolik, nel-
sonski mozg, siedlecki kurczak, sopocki tunczyk, szczecinski indyk, $lgski pischinger,
wioska satatka, wroctawski §ledz, wroctawska wolowina.

Te podstawowe typy nazewnicze moga wystapi¢ w najréznorodniejszych kom-
binacjach wieloelementowych, zawierajacych dodatkowe leksemy modyfikujace
czy precyzujace znaczenie struktury podstawowej, w ktérych wystapi co najmniej
jeden pochodny od nazwy wtasnej: zapiekanka ruska z gryki; ryba z kapusta po bra-
zylijsku; ryba w sezamie po chirisku; feta na rukoli, grillowany pstrag, pulpety z ryby,
szasztyki z cytryng po grecku, zupa grzybowa po kurpiowsku (z gasek), wotowina
w piwie po pszczyrisku; satata zielona na sposéb francuski; zeberka w miodzie prosto
z Pisza; chruscik babci Jasi; zur sandomierskich mnichéw; grzybki marynowane cioci
Stasi, biszkopt orzechowy panny Ewy; kiszona kapusta a la Bachus; satata z kartofli
podtug Dumasa; kluski z miesem wg Olci; ciasteczka na andrucie na BoZe Narodzenie;
malinowa ratafia gdariska z Przymorza, (nalewka) kaziowka wilenska itd.

Szczegoblnie zréznicowane strukturalnie sg nazwy potraw wielowyrazowych,
w ktérych wystepuje okreslnik przymiotnikowy. Moze on bowiem zajmowac rézna
pozycje w strukturze nazwy. Moze to mie¢ zwigzek z faktem, ze serwowane danie
zawiera produkt identyfikowany przez przymiotnik odproprialny: rolada z indyka
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z kaszq krakowskq, zapiekanka z kaszy krakowskiej, paszteciki we francuskim ciescie,
budyn z kapusty wtoskiej, fondue z sera szwajcarskiego. Niezbyt liczne sa przyktady
dwuwyrazowe z przymiotnikiem w pozycji inicjalnej (por. wyzej typ PRZYMIOTNIK
+ RZECZOWNIK), czestsze z takim usytuowaniem przymiotnika sg nazwy wielowy-
razowe: biatostocka zupa z opieniek, biatowieskie filety z dzika, galicyjska satatka
z jajek, lubelska baba z kaszy i ziemniakéw, matopolska satatka z czarnej rzepy, mie-
chowska zupa z serwatki, podlaski pasztet ziemniaczany, staropolska kartoflanka
z grzybami, toskariska tarta z pomidorami itp.

Materiaty potwierdzajg tez nazwy, w ktoérych wystepuje wiecej niz jeden wyraz
z zasobdéw nazw wtasnych, typu kawa Jacobs po wiederisku, podkarpackie placki po
wegiersku, wielkanocny zurek lubelski, wielkanocny zurek matopolski, tort Rafaello
Anety, bigos staropolski z restauracji M. Gessler, gotabki z Buczacza, czyli przysmak
babci Rogowskiej. 1 cho¢ nazw ostatniego typu nie jest wiele, to wydaje sie, ze moz-
na zaryzykowac uogoélnienie dotyczace charakteru wystepujacych w jednej nazwie
okreslnikéw atrybutywnych. Przewaznie sg réznymi pod wzgledem kategorialnym
leksemami. Jesli rownoczesnie wystepuja dwa okreslniki realizowane przez te sama
klase leksemow (np. dwa przymiotniki lub dwa rzeczowniki), zwykle zr6znicowane
sg semantycznie: przymiotniki - jeden o znaczeniu temporalnym, drugi - lokalizuja-
cym (ale por. francuskie guziczki w stylu greckim i wtoskim, jaja austriackie po wie-
derisku); rzeczowniki - jeden wskazujacy na miejsce, drugi - o znaczeniu osobowym.

Jesli chodzi o subkategorie nazw wtasnych (i ich derywatéw) motywujacych
nazwy potraw, mozna tu wskaza¢ zasadniczo trzy podstawowe grupy (Witaszek-
-Samborska 2005):

1) nazwy osobowe,

2) nazwy geograficzne,

3) nazwy temporalne i pochodne od wymienionych nazw.

Nazwy osobowe: przede wszystkim wystepuja derywaty od imion, nazwisk,
nawet pseudoniméw osdéb znanych z kart historii i literatury (przypkowska zupa
cebulowa) lub wyrdzniajacych sie wspotczesnie: politykéw, ludzi z kregu show
biznesu, w tym ekspertéw w sprawach zywieniowych oraz postaci fikcyjnych, na
przyktad bohateréw literackich (gulasz szwejkowski, przysmak Zorby). Tu naleza
tez derywaty od nazw narodéw, plemion, nazw mieszkancow pewnych regionéw
(femkowskie kotlety, ziemniaki po cabarisku, bigos po cygarisku, ormiariskie kotlety
wotowe, wotowina szeklerska, krupnik w stylu Zydowskim) itp. W pewnych nazwach
utrwalone zostaty imiona (por. hobodowska 2011) (ew. nazwiska) oséb lub bliskich
tych, ktérzy wymyslili, upublicznili, upowszechnili przepis na dang potrawe: boczek
pieczony ,Andzi”, kotlet Anny, czekoladowy tort Ewy, risotto domowe joli, gulasz
Karola, torcik z biszkoptéw Sylwii; herbatka pani EIi.

Jaki majg zwigzek nazwy potraw z motywujacymi je podstawami? Moga to
by¢ nazwy potraw przyrzadzanych przez kogo$, ulubione przez kogo$, nadane na
czes¢ kogos itd. Rzadsze sa tu nazwy rzeczownikowe typu cytowanych beszamel,
melba (ps. Nellie Melba - australijska $piewaczka), satatka Cezar, Napoleon, mazu-
rek, Rzeszowiak, moskol; matze sw. Jakuba w sosie curry, placek Janosika, kietbaski
Macieja Kuronia, bigos staropolski wedtug Macieja Kuronia, poledwica a la Richelieu,
zrazy a la Nelson, satata zielona a la Zamoyski czy derywowane od nazw wtasnych
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przymiotniki: kotlety pozarskie, lub przystéwki z formantem nieciagtym po- + -u: po
nelsorisku.

Nazwy geograficzne to gtéwnie derywaty od nazw panstw i regionéow (kur-
czak afrykanski, mus bawarski, chorwackie pierozki z serem, egipski kebab, fin-
ska wieprzowina, zupa alpejska; bigos kaszubski, bliny kurpiowskie, kluski Slgskie,
barszcz wotyriski, zacierka zagtebiowska; zupa grzybowa po kurpiowsku [z gasek],
pierogi matopolskie, barszcz matopolski, barszcz mazowiecki, kurczak po mazursku,
baranina po podlasku, zrazy stowiriskie, Swietokrzyskie szasztyki, wiejska zalewajka
z Wielkopolski; wotowe zrazy po bawarsku, Kisz lotarynski, krolik po morawsku, za-
piekanka prowansalska), dalej - sa to derywaty od nazw miast, zaréwno polskich,
jak i obcych (rzymska pieczen, sos bordoski, halibut po oliwsku, $ledzie po sopocku,
flaki po warszawsku, kwasnica po Zywiecku, cielecina po mediolarisku, sernik po wie-
dernisku), ale tez od nazw kontynentéw lub ich czesci - krewetki na sposéb azjatyc-
ki, wieprzowina na sposob orientalny, skandynawska zupa zielona. Nazwy od nich
powstate przewaznie petnig funkcje okreslnikéw informujacych o faktycznym lub
domniemanym genetycznym zwigzku potrawy z danym miejscem, potrawy charak-
terystycznej dla danego terenu. Uzyte tu przystowki informujg o sposobie przygo-
towywania potraw.

W zebranych przeze mnie materiatach szczegélnie licznie potwierdzony jest
zwigzek przyrzadzanych potraw z narodowymi kuchniami Europy, zwtaszcza z we-
gierska (ok. 90), wloska (60), francuska (po parysku ok. 45), austriacka (po wiederi-
sku ponad 40), grecka (ponad 30), cho¢ na brak innych nie mozna narzeka¢, o czym
informuja takie przymiotniki obecne w nazwach potraw jak: amerykanski, andalu-
zyjski, angielski, argentynski, australijski, biatoruski, brazylijski, bretoriski, butgarski,
burmariski, chiniski, chorwacki, czeski, duriski, florencki, hawajski, hinduski, hiszpan-
ski, holenderski, indyjski, iranski, japonski, kanadyjski, kolumbijski, libarski, litewski,
totewski, marokaniski, niemiecki, perski, prowansalski, rosyjski, szwajcarski, szwedzki,
tajski, turecki; londynski, paryski, rzymski, wiedenski itp., takze przystowki, por. m.in.
mieso mielone zapiekane po batkarisku, herbata po bombajsku, po bourbonsku, po
eskimosku, po kenijsku, po krymsku, po polinezyjsku, po szwedzku, po turkiestarisku,
po szkocku i in. W tym typie bezkonkurencyjne sa potrawy kuchni zydowskiej (po-
nad 20).

Na tym tle zaskakuje stosunkowo skromna lista potraw wyspecyfikowanych
jako polskie: sos polski, kotlety polskie, zrazy zawijane polskie, flaki, karp, sandacz,
Zajac, jajka po polsku; pasztet zajeczy na sposob polski, herbata na sposéb polski.

Interesujaco natomiast przedstawiaja sie polskie potrawy regionalne, w ktd-
rych nazwach jako lokalizatory informujace o ich zwigzku z okre$lonym miejscem
wystepuja czy to nazwy tych miejsc (baba z Kleczan), czy pochodne rzeczowniki
(rzeszowiak), przymiotniki (krakowskie matdrzyki, krakowskie pierniki, sernik
krakowski) lub przystowki (bazant po krakowsku, kurczak po krakowsku, ryba po
podhalansku). Dominuja potrawy przygotowane po warszawsku, ale s3g tez spe-
cjaty m.in. augustowskie, biatostockie, czestochowskie, gdariskie, hajnowskie, kré-
lewieckie, kurozweckie, lubelskie, Iwowskie, tomzynskie, miechowskie, poznariskie,
przemyskie, pszczyrniskie, rzeszowskie, sandomierskie, siemiatyckie, suwalskie, tarno-
brzeskie, torunskie, tykocinskie, urzedowskie, wojciechowskie, galicyjskie, kaszubskie
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(Wosiak-Sliwa 2011), matopolskie, mazurskie, podhalariskie, podkarpackie, podla-
skie, stowinskie, slgskie, Swietokrzyskie, warminskie, wielkopolskie, wileriskie, zmudz-
kie oraz wawelskie.

Nazwy temporalne to raczej rzadko wykorzystywane derywaty od nazw $wiat,
z ktorych okazji okreslone dania sg przygotowywane: barszcz wigilijny, wielkanoc-
ny, wielkanocny zurek lubelski, koreczki sylwestrowe, poncz boZonarodzeniowy. Tu
zaliczytam takze dania odwotujace sie do receptur staropolskich (typu: staropolskie
zrazy cielece, piernik po staropolsku).

Na koniec warto jeszcze wspomnie¢ o kulinarnych nazwach metaforycznych,
ktére w znacznym stopniu powielajg wymienione wyzej wzorce, ale r6znig sie od
wczes$niej wymienianych jezykowg realizacja tych schematéw, na przyktad bieda
zupa kresowa, gulasz z nutka Orientu, ,Z catego serca” tort na walentynki, nalewka
Jfrancuskie wspomnienie lata”, gdzie nazwa potrawy opatrzona jest okreslnikami
szczegOlnego typu; mokotowskie specjaty, gdzie zamiast nazwy konkretnej mamy
wyraz oznaczajacy ‘co$ wyjatkowo smacznego, szczegdlnie wykwintng potrawe’,
takomczuchy z Mazowsza, przysmak Zorby; garnek prowansalski, garnek z Kozienic,
toskariski garniec, kociot cygariski, meksykariski kociotek, rondel burgundzki, gdzie
pojawiaja sie charakterystyczne okreslniki odproprialne, ale brak wtasciwej na-
zwy potrawy, ktérg zastgpiono wyrazami tylko funkcjonalnie zwigzanymi z tech-
nologiag obroébki potraw i wreszcie pojedyncze, takie jak: goctawska zielen, Swit
w Augustowie, Iwvowska awanturka, fale Dunaju, jaja Amora, wiederiski melanz.

Osobna sprawa to poprawnosc jezykowa tych nazw, pisownia mata czy wielka
litera, a takze ich ustrukturalizowanie, por. szynka z Ltysych, klopsiki z piersi cioci
Ewy, gatki z miesa Iwony, Nelsonski mdzg i inne.

Choc¢by pobiezny rzut oka na materiaty jezykowe sprzed lat i obecne uswiada-
mia z jednej strony bogata kuchnie naszych przodkéw, réznorodnos$¢ produktow
i potraw z nich przygotowywanych. Potwierdzaja to réwniez badania historykow
kultury materialnej. Z drugiej strony - daje sie zauwazy¢ wyrazny rozwoj wspoét-
czesnej polskiej sztuki kulinarnej, juz to przez otwarcie na szeroki $wiat i znaczny
udziat w ksztattowaniu polskiego menu dominujgcych kuchni zaréwno europej-
skich, jak i pozaeuropejskich, juz to przez ozywienie polskiej kuchni regionalne;j.
W tym konteks$cie uwidacznia sie specyfika stownictwa (Stachurski 2000) kulinar-
nego na tle innych klas chrematoniméw. Wida¢ ponadto, ze wspotczesnie w na-
zywaniu potraw w znacznie wiekszym stopniu wykorzystujemy nazwy wtasne.
A wszystko to dowodzi wagi faktow jezykowych w utrwalaniu i kumulacji naszej
wiedzy o Swiecie materialnym.

Z cala pewno$cia ma racje Andrzej Markowski, piszac:

W nazwach produktéw kulinarnych - potraw i napojoéw - jest zawarta czastka historii
naszej kultury odzwierciedlonej w jezyku. Sposéb, w jaki nasi przodkowie nazywali -
i jak my nazywamy - to, co jemy i pijemy, $wiadczy przeciez o okreslonym widzeniu
$wiata, o wydobywaniu z rzeczywistosci tego, co sie uznaje za wazne i cenne, o dostrze-
ganiu podobienstw miedzy rzeczami z réznych kregéw. Nazwy kulinarne pokazuja tez
zwigzki naszej kultury z kulturami innych narodéw. Wida¢ w nich odbicie m6d dawno
przebrzmiatych, ale takze tych, ktére nadchodza (Markowski 1994: 141).
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Proper Names and Their Derivatives in the Polish Culinary Terminology

Abstract

The article pertains to the culinary terminology that is contemporarily used in the Polish
language. The main aim of the article is to define the scope and way of using proper names and
their derivatives in the creation of culinary terminology, i.e. subcategories of proper names
that appear in that terminology, their grammatical categories, their function and position in
the complex structure of a culinary name.



