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Recenzowana ksigzka Barbary Mitrengi jest ,skrécona i czeSciowo zmienio-
ng wersjg rozprawy doktorskiej” (s. 8) obronionej w 2010 roku pod kierunkiem
prof. dr hab. Krystyny Kleszczowej w Instytucie Jezyka Polskiego Uniwersytetu Sla-
skiego w Katowicach.

Zachetg do opracowania jednej z grup polskiego stownictwa tematycznego,
jak zaznacza autorka, byto wystapienie Ireny Bajerowej z 2002 roku, zatytutowane
Perspektywy historycznych badan leksyki polskiej, w ktérym badaczka apelowata do
jezykoznawcdw, by nie zaniedbywali badan historycznojezykowych. Zasadne wiec,
zdaniem Barbary Mitrengi, byto podjecie sie préby opisu diachronicznego stownic-
twa zwigzanego z percepcja smakowa (s. 7), ktére zaowocowato powstaniem oma-
wianej ksigzki. Dotychczas bowiem ta sfera leksyki nie zostata poddana dogtebnej
refleksji jezykoznawczej.

Autorka na wstepie precyzuje cel i zakres publikacji - jest nim ,historycznojezy-
kowy opis leksyki okreslanej mianem «smakowej». [...] Przedmiotem szczeg6towej
analizy lingwistycznej uczyniono wyrazy, ktére swymi znaczeniami odsytaty w daw-
nej polszczyznie i odsytaja wspétczesnie do zmystu smaku. W mniejszym zakresie
obserwacja objeto rowniez frazeologizmy i przystowia zawierajace leksyke smako-
w3a” (s. 9). Ponadto, jak podaje autorka, ttem analizy jest ,komentarz historyczno-
-kulturowy dotyczacy zmieniajacych sie na przestrzeni wiekéw upodoban smako-
wych Polakdw i ksztattowania sie kuchni polskiej” (s. 7). W tym miejscu nalezy jed-
noznacznie stwierdzi¢, ze zakreslony cel, ktéry wyznaczyta sobie autorka w pracy,
zostal w pelni zrealizowany.

Zgodnie z zatozeniami przedstawionymi we wprowadzeniu, materiat jezykowy
obejmuje ,wyrazy, ich definicje oraz przyktady uzy¢” (s. 12), odnotowane w wybra-
nych historycznych i wspotczesnych stownikach ogélnych jezyka polskiego, miedzy
innymi w Stowniku staropolskim, Stowniku polszczyzny XVI wieku, Stowniku jezyka
polskiego Samuela Bogumita Lindego, Stowniku wileriskim, Stowniku warszawskim,
Stowniku jezyka polskiego pod redakcja Witolda Doroszewskiego, Stowniku jezyka
polskiego pod redakcja Mieczystawa Szymczaka, Innym stowniku jezyka polskiego
pod redakcja Mirostawa Banki, Uniwersalnym stowniku jezyka polskiego pod redak-
cja Stanistawa Dubisza.

! Do kanonu opracowan dotyczacych leksyki kulinarnej w polszczyznie nalezg, jak po-
wszechnie wiadomo, monografie M. Witaszek-Samborskiej (2005) i W. Zarskiego (2008)
oraz liczne publikacje przyczynkarskie, np.: B. Falinskiej (1991: 79-88), A. Markowskie-
go (1994: 129-141), ]. Kobylinskiej (2005: 102-110), M. Maczynskiego (2008: 102-111),
M. Olmy (2013: 13-36).



Recenzje [167]

Ze wzgledu na specyfike zgromadzonego materiatu, autorka w publikacji wyko-
rzystuje rowniez stowniki etymologiczne: Aleksandra Briicknera, Franciszka Staw-
skiego, Wiestawa Borysia, Etymologiczny stownik jezyka polskiego Andrzeja Ban-
kowskiego, a takze Stownik prastowiarski pod redakcjg Franciszka Stawskiego oraz
stowniki dwujezyczne i obcojezyczne.

W ekscerpcji materiatu jezykowego Barbara Mitrenga nie ogranicza sie do eg-
zemplifikacji tekstowych znajdujacych sie w opublikowanym materiale leksykogra-
ficznym, siega bowiem po zrédia z kartoteki Stownika polszczyzny XVI wieku (wy-
brane hasta na litery S i U). Cennym uzupeinieniem zbioréw leksykograficznych sa
tez inne teksty kultury, takie jak: Zabytek jezyka polskiego z poczgtku wieku XVI, wy-
dany przez Lucjana Malinowskiego w 1898 roku, Gadki o sktadnosci cztonkéw czto-
wieczych z Arystotelesa i teZz inszych medrcéw wybranych Andrzeja z Kobylina oraz
Compendium ferculorum Stanistawa Czernieckiego. Do kompletnej realizacji tematu
pracy autorka wykorzystuje réwniez korpusy tekstowe PWN i PAN, a takze materia-
ty z prasy i internetu. Zrédta te stanowia wystarczajacy materiat badawczy do opisu
historycznojezykowego.

Monografia Barbary Mitrengi odznacza sie przejrzystg strukturg. Oprocz wpro-
wadzenia obejmuje siedem rozdzialéw badawczych, zakonczenie, wykaz skrotow
zrodtowych, literature, indeks wyrazow zwigzanych ze zmystem smaku, wykaz tabel
oraz dwa streszczenia: w jezyku angielskim i rosyjskim.

Rozdziat pierwszy (s. 23-41) przynosi teoretyczne rozwazania na temat per-
cepcji zmystowej. W dwdch pierwszych podrozdziatach autorka ukazuje to zjawi-
sko w aspekcie psychologicznym i biologicznym oraz filozoficznym, w kolejnym,
trzecim, przywotuje prace lingwistyczne poswiecone stownictwu tematycznemu
odnoszacemu sie gtownie do leksyki smakowej. S3 to publikacje autorstwa Zofii
Cygal-Krupy (1986, 1990), Andrzeja Markowskiego (1992), Malgorzaty Witaszek-
-Samborskiej (2005) czy Barbary Bartnickiej (2007), w ktorych leksyka smakowa
nie jest traktowana jako jedna grupa tematyczna, ale stanowi cze$¢ rozwazan nad
stownictwem kulinarnym w polszczyznie. Znacznie wiecej miejsca, zgodnie z tema-
tem pracy, autorka poswieca oméwieniu dwdch innych publikacji, ktore wedtug niej
w bezposredni sposéb podejmuja probe opisu pola semantycznego smaku. Sg to:
Metoda analizy gniazdowej w konfrontatywnych badaniach stowotwdrstwa wspétcze-
snego jezyka polskiego i rosyjskiego (formacje odprzymiotnikowe) Ludwiki Jochym-
-Kuszlikowej (1982) oraz ,Niewypowiedzianie smaczne, nieopisanie pieknie pachng-
ce” - opis smaku i zapachu w komunikatach perswazyjnych na przyktadzie tekstéw
reklam telewizyjnych Magdaleny Wierzchowskiej (1999: 107-114).

W rozdziale drugim (s. 43-83), oprécz ciekawej obudowy teoretycznej na te-
mat historii smaku w kulturze polskiej, odnajdujemy interesujacy opis stownic-
twa nalezacego do pola semantycznego smaku, w tym takich poje¢ jak: ukuszenie
i ukusié, a takze wyrazu smak i jego dawnych (np. smaka, smakowniczek, smakarz,
smaczno, smacznos¢) oraz wspotczesnych (np. smaczny, smakotyk, smakowity,
smacznie, przysmak, przysmaczek) derywatow stowotworczych. Nastepnie autorka
prezentuje metaforyczne znaczenia leksemu smak i utworzonych od niego formacji
stowotworczych.

Trzon prezentowanej monografii stanowig cztery kolejne rozdziaty badaw-
cze (s. 85-229) poswiecone omoéwieniu leksykalnych wyktadnikéw smakdow:
stonego, stodkiego, kwasnego i gorzkiego. W rozdziatach tych, oprocz ciekawie
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przedstawionych faktéw pozajezykowych zwigzanych z historig danego smaku,
mamy przeprowadzona rzetelng charakterystyke materiatu jezykowego z perspek-
tywy diachronicznej. W doborze materiatu autorka ogranicza sie do wybranych de-
rywatdéw, ktérych znaczenia prymarnie odnoszg sie do percepcji smakowej. Na pod-
stawie zbioréw leksykograficznych oraz innych tekstow zrédtowych (przywotane
wyzej) zebrane leksemy poddaje blizszemu ogladowi pod katem ich pochodzenia,
a takze ewolucji semantycznej. Wskazuje przy tym na zmiany iloSciowe zachodzace
w obrebie badanej leksyki.

Barbara Mitrenga dokonuje rowniez proby charakterystyki kazdego z podsta-
wowych smakéw pod katem opisu ich prototypowosci. Tym samym wyznacza naj-
bardziej prototypowe referencje poszczegdlnych smakéw w ujeciu diachronicznym.
Dla smaku stonego jest to sél, dla stodkiego — midd i cukier, dla kwasnego - ocet
i cytryna, dla gorzkiego - piotun i z6t¢. Nalezy dodag, ze kazdy z rozdziatow zamy-
ka analiza znaczen metaforycznych zebranej leksyki. Co wazne, autorka swoje jezy-
koznawcze obserwacje poszerza o opis jednostek frazeologicznych zawierajacych
komponent nalezacy do leksyki smakowe;j.

Cze$¢ analityczng pracy dopetnia rozdziat siédmy (s. 231-253), skoncentrowa-
ny na oméwieniu zjawiska synestezji jezykowej. Autorka wyréznia i opisuje cztery
grupy synestezji: 1) synestezje zwigzane ze zmystami smaku i wechu (smakowo-za-
pachowe i zapachowo-smakowe); 2) synestezje zwigzane ze zmystami smaku i doty-
ku (smakowo-dotykowe i dotykowo-smakowe); 3) synestezje zwigzane ze zmystami
smaku i wzroku (smakowo-wzrokowe i wzrokowo-smakowe); 4) synestezje zwigza-
ne ze zmystami smaku i stuchu (smakowo-stuchowe i stuchowo-smakowe).

Recenzowang prace zamykajg: wnikliwe zakonczenie i bogata bibliografia® (nie
tylko) lingwistyczna, zawierajaca 169 pozycji (oprocz materiatéw stownikowych),
ktéra zostata w petni wykorzystana w partiach tekstowych prezentowanej mono-
grafii. Szkoda jednak, Ze autorka w obrebie tak obszernej literatury przedmiotu nie
wydzielita opracowan jezykoznawczych. W tym miejscu nalezy zaznaczy¢ réwniez,
Ze w pracy autorka nie ustrzegta sie drobnych uchybien, zauwaza sie bowiem pewne
niescistos$ci przy podawaniu dat opracowan przywotywanych w tekscie (s. 34) i za-
mieszczonych w bibliografii.

Nalezy jednak podkresli¢, Zze uporzadkowaniu, a takze jasno$ci oraz przejrzy-
stosSci opisu wielu leksemoéw zwiazanych z percepcja smakowa stuzg podsumowania
zamykajace poszczegoblne rozdziaty badawcze pracy, w ktérych autorka zawiera naj-
wazniejsze wnioski wysnute z dokonanych analiz. Monografie te, o bogato zaprezen-
towanym materiale egzemplifikacyjnym, cechuje zaréwno trafnos¢, jak i rzetelnos¢
wywodu naukowego.

Ksiagzka Barbary Mitrengi Zmyst smaku. Studium leksykalno-semantyczne w pet-
ni wpisuje sie w nurt badan interdyscyplinarnych. Uzasadniona i godna pochwaty
wydaje sie decyzja autorki, by w pracy lingwistycznej poswieconej opisowi leksyki
smakowej nie skupiac sie jedynie na analizie faktéw jezykowych (s. 11). Wieloaspek-
towa analiza materiatu potwierdza stuszno$¢ tego zatozenia.

2 W wykazie cytowanej literatury zabrakto kilku publikacji z zakresu jezykoznawstwa,
dotyczacych zmystu smaku we wspdtczesnej polszczyznie: Kaczor (2010: 47-52; 2011:
31-47); Dawidziak-Ktadoczna (2010: 37-48).
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Z catym przekonaniem nalezy stwierdzi¢, ze publikacja ta znajdzie szerokie
grono czytelnikéw - nie tylko wsrod jezykoznawcdw, ale i badaczy innych dyscyplin
naukowych.

Ewa Horyn
Uniwersytet Pedagogiczny w Krakowie
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