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Wspbticzesne promowanie zdrowego trybu zycia, a takze swoisty renesans pro-
stych, regionalnych dan sg przyczynami wzrostu zainteresowania tematyka
kuchni i jedzenia wéréd przedstawicieli réznych dyscyplin naukowych, w tym
jezykoznawcow?!. W tejze grupie badan (badan jezykoznawczych) mozna wy-
szczeg6lni¢ analizy leksyki dotyczacej dan regionalnych?, jak réwniez analizy
nazw pozywienia w szczeg6lnym miejscu lub czasie®. Tematyka kulinarna takze
podejmowana jest czesto w perspektywie kulturowej*. Wtasnie jezykowo-kul-
turowe ujecie prezentuje recenzowana ksigzka - Kuchnia w jezyku i kulturze
dawniej i dzis pod redakcja Tomasza Gesiny i Wioletty Wilczek, na ktorg sktadaja
sie artykuty przygotowane przez 15 autoréw. Publikacja stanowi poktosie kon-
ferencji naukowej nt. ,Kuchnia w jezyku i kulturze dawniej i dzi$”, ktéra odbyta
sie 9 maja 2017 roku. Wydarzenie zostato zainicjowane przez Instytut Jezyka
Polskiego im. Ireny Bajerowej we wspétpracy z Katedra Miedzynarodowych
Studiéw Polskich oraz Szkola Jezyka i Kultury Polskiej Uniwersytetu Slaskiego
w Katowicach. Na przestrzeni ostatnich lat tematyce kulinarnej poswiecono Kkil-
ka spotkan naukowych, na ktérych szeroko omawiano wskazany temat w r6z-
nych ujeciach, m.in. konferencje w Pszczynie , Kultura stotu w wiekach dawnych”
zorganizowang przez Uniwersytet Slaski, Uniwersytet Pedagogiczny im. KEN
w Krakowie oraz Akademie Humanistyczno-Ekonomiczng w todzi (2009 r.);
w Uniwersytecie Pedagogicznym im. KEN w Krakowie ,Wiktuaty, kuchnia, kul-
tura jedzenia w perspektywie historycznej” (2015 r.), a takze w Muzeum Lubel-
skim w Lublinie ,Tradycyjne pozywienie — od sacrum do produktu regionalne-
go” (2017 r.). Niektdre z nich staty sie asumptem do zaprezentowania wynikow
badan w postaci ksigzkowej°.

Recenzowana ksigzka sktada sie z dziecieciu artykutéw podzielonych na
trzy spojne tematycznie cze$ci: Kulinaria przesztosci - dawna kuchnia w jezyku

1 W ujeciu jezykoznawczym por. np.: Zarski, Piasecki red. 2017; Witaszek-Samborska 2005;
Lesz-Duk 2003.

2 Por. np.: Switata-Trybek, Przymuszata 2018; Tymochowicz 2019.
3 Por. np.: Olma 2013; Maczynski 2008; Miynarczyk 2016.

* Por. np.: Leniska-Bak 2010.

5 Por. Jedrzejewski i inni red. 2016.
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i tekscie, Nowoczesnos¢ i tradycja - wspétczesne odstony kulinarne oraz Smaki
Swiata i lokalnej kuchni - kulinaria narodowe i regionalne. Publikacje otwiera
wprowadzenie opracowane przez redaktoréw, a konczy - informacja o auto-
rach (Noty o autorach).

Pierwsza cze$¢ rozpoczyna artykut MasterChef XVII w. - studium poréw-
nawcze pierwszej polskiej ksigzki kulinarnej Compendium forculorum oraz
wspdtczesnych publikacji o tematyce kulinarnej Alicji Bronder i Doroty Hamerlok
wpisujacy sie w nurt genologii lingwistycznej, tekstologii i stylistyki historycz-
nej. Autorki poréwnaty siedemnastowieczne Zebranie potraw z wspo6tczesnymi
ksigzkami kucharskimi na czterech poziomach: strukturalnym, kognitywnym,
stylistycznym i pragmatycznym. Poczyniona analiza pozwolita badaczkom
wskaza¢ podobienistwa miedzy dawna a wspoéiczesna realizacjg gatunku ksigzki
kucharskiej gtéwnie na poziomach strukturalnym i stylistycznym. Réznice na-
tomiast ujawnity sie w zakresie dwoch pozostatych aspektow. Autorki stusznie
zwrocity uwage na zwigzek komunikatu z rzeczywisto$cia pozajezykowa oraz
na relacje nadawczo-odbiorcza, ktére na przestrzeni lat ulegly diametralnej
zmianie i wptynety na ksztatt wspotczesnej ksigzki kucharskiej. Kolejny artykut
Matgorzaty Broszko i Magdaleny Wojtyki pt. Wiercimak, warzachew, dzieza -
z historii zapomnianych nazw naczyn i przyrzqddéw kuchennych poswiecono lek-
sykalnym badaniom diachronicznym. Autorki w sposéb syntetyczny omoéwity
przeobrazenia semantyczne trzynastu lekseméw wpisujacych sie w pole zna-
czeniowe ‘naczynia kuchenne’. Materiat zostal wyekscerpowany ze stownikow
historycznych jezyka polskiego, a jego analiza miata odzwierciedla¢ najwazniej-
sze tendencje w rozwoju leksyki: przeobrazenia semantyczne oraz zanikanie
wyrazow. Przeglad, jakiego dokonaty badaczki, implikowat wniosek, ze omawia-
ne jednostki leksykalne sa nieobecne w jezyku wspdtczesnego pokolenia. Nowe
$wiatto na tak sformutowang konkluzje mogtyby rzuci¢ dane zawarte w stowni-
kach gwarowych (m.in. SKart, SGP), gdyz nie ulega watpliwosci, Ze wyrazy takie
jak warzqchew/warzecha, makutra, czerpak sg nadal zywe wsréd uzytkownikow
gwary. Niemniej artykut M. Broszko i M. Wojtyki jest istotny z punktu widzenia
semantyki oraz stanowi wazny przyczynek do badan historycznojezykowych.
Praca zamykajaca pierwsza cze$¢ tomu jest artykut Kamila Krakowieckiego
Miedzy kuchnigq, religiq i medycyngq. O jezyku dzieta De herba vetonica Antoniusza
Muzy. Autor swojg prace rozpoczat refleksja nad synkretyzmem rzymskich
dziet, ktére tacza w sobie dyskurs literacki i naukowy. Ukazanie wptywu tegoz
synkretyzmu na ptaszczyzne jezyka stato sie celem artykutu. Badacz, analizu-
jac szesnastowieczne wydanie De herba vetonica (O bukwicy zwyczajnej), wy-
szczegblnit zwigzek stownictwa z réznymi dziedzinami wiedzy ujawniajacy sie
zaréwno na poziomie gramatycznym, jak i leksykalnym. Dowodza tego formy
czasownikow wskazujace na zwigzek dzieta Antoniusza Muzy z dyskursem
medycznym i jezykiem kultowym oraz stownictwo charakterystyczne dla ter-
minologii lekarskiej, gastronomicznej, a nawet religijnej. W konicowej cze$ci
K. Krakowiecki zasygnalizowat potrzebe dalszych badan nad De herba vetonica
z uwzglednieniem szerszego kontekstu i innej metodologii.
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Na drugg cze$¢ recenzowanego tomu ztozyly sie cztery artykuty. Pierwszy
ma charakter interdyscyplinarny i stanowi realizacje - jak deklarujg autorzy -
zatozen geografii sensorycznej bedacej dziedzing geopoetyki®. Tomasz Gesina
i Adriana Loiodice w pracy pt. Buon appetito! Doswiadczenia zmystowe wtoskich
potraw i miejsc z nimi zwigzanych w najnowszej literaturze polskiej odczytali pu-
blikacje dotyczace wtoskiej kuchniikultury przez pryzmat doswiadczen zmysto-
wych, tworzac tym samym swoista mape sensualng Pétwyspu Apeninskiego, na
ktérej smak, wech i wzrok odgrywaja kluczowa role. Autorzy wykazali bowiem,
ze ,tozsamos$¢ danego miejsca wyznacza sfera kulinarna” (s. 55), a ,smakowanie
staje sie wzorem dla do$wiadczania za pomoca innych zmystéw, podkreslajac
kulturowy, a nie fizjologiczny charakter jedzenia” (tamze). Dlatego poznawa-
nie przestrzeni kulinarnej Wtoch jest polisensoryczne. Dzieki temu - jak trafnie
zaznaczyli badacze - polskie wyobrazenie Italii nabiera zupetnie nowego zna-
czenia. Drugi artykut w tej cze$ci tomu, poSwieconej nowoczesnosci i tradycji,
dotyczy badan nad nowymi technologiami, komunikacjg spoteczng i genologia.
Autorka, Aleksandra Kalisz, w artykule pt. Neo- czy postneo-telewizja? Oblicze
polskiej telewizji na przyktadzie poradnikéw kulinarnych podjeta prébe ukazania
przyczyn przeobrazania sie telewizji w ostatnich latach i uchwycenia ,roli te-
matyzacji oraz genologicznych osobliwosci w zachodzacych przemianach ana-
lizowanego medium” (s. 63). W tym celu badaczka poddata analizie popularne
programy kulinarne (Okrasa tamie przepisy, Ewa gotuje, Maktowicz w podrézy
oraz Ugotowani) i na tej postawie przesledzita rozwdj poradnika jako gatunku,
wyszczegoélnita jego kluczowe elementy oraz zwrdécita uwage na synkretyzm
poradnika z reportazem i teleturniejem. Obserwacje umozliwity konfrontacje
tradycyjnych modeli paleo- i neo-telewizji z postneo-rzeczywisto$cia. A. Kalisz
stusznie zauwazyta, ze wspotczesne programy telewizyjne odbiegaja od reali-
zacji funkcji dydaktycznej na rzecz rozrywki, a istniejagce modele genologicz-
ne podporzadkowuja sie tematyzacji narzuconej przez konkretne telewizje.
To z kolei przestaje obligowa¢ poszczegdlne stacje do zaspokajania wymagan
wszystkich widzow, gdyz moga skupi¢ sie na konkretnym odbiorcy. Kolejng
pracg w tej czesci jest artykut Aleksandry Koenig pt. Analiza poréwnawcza
struktury, pragmatyki i leksyki w dawnym i wspétczesnym przepisie kulinarnym
(na podstawie przepiséow: Marii Ochorowicz-Monatowej Galantyna z prosiecia
i Kingi Paruzel Faszerowana pieczen z indyka). Badaczka zestawita dwie prace
wspomniane w tytule, ktérych czas wydania dzieli ponad sto lat i na tej pod-
stawie wyszczegoélnita réznice i podobienstwa przepiséw zaréwno w warstwie
strukturalnej, jak i semantycznej. Autorka potozyta takze duzy nacisk na zmia-
ny cywilizacyjne oraz dawna i wspotczesna obyczajowo$¢. Wyciagniete wnio-
ski pozwolity rzuci¢ nowe $wiatto na przepis kulinarny jako gatunek z punktu
widzenia genologii lingwistycznej, mimo ze w artykule zabrakto odwotania do
tej wiasnie dziedziny jezykoznawstwa’. Analiza poréwnawcza przy$wiecata
takze Marii Czempce-Wewidrze i Annie Gateziowskiej-Krzystolik - autorkom

¢ Por. Rybicka 2014.
7 Por. np.: Witosz 2005; Zarski 2008.
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artykutu Kuchnia polska - uwagi do wydan z potowy i korica XX wieku. Praca
realizuje zaloZzenia metodologiczne rekonstrukcji jezykowego, a Scislej kulturo-
wego obrazu $wiata. Celem badan autorek byto odtworzenie zmieniajacego sie
na przestrzeni lat obrazu Polski na podstawie popularnego poradnika Kuchnia
polska wydawanego sukcesywnie od 1954 roku az do 1993 roku. W artykule
omoéwiono takie aspekty, jak organizacja pracy w kuchni, przechowywanie zyw-
nosci, jadtospisy, zywienie dzieci, zywienie dietetyczne, przyjecia towarzyskie
oraz potrawy. Autorki wziely pod uwage zmieniajaca sie sytuacje polityczng
i spoteczng, a takze poruszyty kwestie roli kobiety - adresatki Kuchni polskiej.

Trzecia cze$¢ tomu poswiecona kulinariom narodowym i regionalnym roz-
poczyna artykut pt. Gruzja kreci sie wokot kuchni Gvantsy Kobakhidze. Wpisuje
sie on w nurt badan nad kultura i jezykiem, a doktadniej nad identyfikacja jezy-
kowa. Autorka omoéwita w nim pochodzenie i znaczenie przynaleznej do kultu-
ry biesiadnej, gruzinskiej supry (uczta), a takze role i funkcje uczty w kulturze
Gruzinéw. Wymienita ponadto typowe dania przyrzadzane na réznego rodza-
ju supry (codzienne oraz z okazji radosnych i smutnych wydarzen). Skupita sie
na przemianach kulturowych oraz spotecznych, jak réwniez na zréznicowaniu
w obrebie panstwa. Badaczka trafnie wykazata, Ze elementy biesiady: wino,
toasty, jedzenie odgrywaja wazng role kulturotworczg i spajajaca lokalng spo-
tecznos¢. Dodatkowo G. Kobakhidze swéj artykut opatrzyta zdjeciami gruzin-
skich dan, co zdecydowanie uatrakcyjnia lekture. Za posrednictwem drugiej
pracy czytelnik z Gruzji moze ,przenie$¢ sie” do Kirgistanu. Akylai Abylkadyr
Kyzy swéj artykut pt. Kuchnia jako element kirgiskiej kultury rozpoczeta od
krétkiej charakterystyki tego najmniejszego w Azji Srodkowej kraju. W dalszej
kolejnosci przytoczyta hipotezy dotyczace powstania nazwy Kyrgyz, by osta-
tecznie przyblizy¢ realia Kirgistanu na podstawie kuchni narodowej. Mimo ze
autorka we wstepie zaznaczyta, iz ,punktem wyjscia [jej] rozwazan bedzie ka-
tegoria jezykowego obrazu $wiata” (s. 120), to cala praca nie spelnia zatozen
metodologicznych JOS®. Zabrakto w niej wyszczegdlnienia konkretnych danych
stanowigcych podstawe rekonstrukcji, dogtebnej analizy gramatyki i stownic-
twa oraz odtworzenia podstawowego zespotu cech utrwalonych w kirgiskim
sposobie postrzegania Swiata. Autorki ostatniego artykutu dokonaty charakte-
rystyki kuchni $laskiej jako elementu jezykowego obrazu $wiata. Beata Kiszka
i Wioletta Wilczek w pracy pt. Nudle, karminadle 7 kreple, czyli kuchnia slgska
bez tajemnic, analizujac sfere kulinarna Gérnego Slaska, odtworzyty cechy sa-
mych Slazakéw. Podstawa materiatows staty sie dla badaczek ,ksiazki kuchar-
skie oraz lokalne publikacje dotyczace specyfiki kuchni regionu $laskiego”
(s. 132). Autorki opisaly typowe dla Gérnego Slaska potrawy zaréwno z per-
spektywy jezykowej, jak i kulturowej. Podkreslity znaczenie kuchni jako dzie-
dzictwa regionu, ktére jest nie tylko elementem tozsamosci, ale takze spoidtem
integrujgcym ludzi. Pozwolito to wyciaggna¢ cenne wnioski dotyczace zwigzkow
nazw dan z historia, tradycja i codziennym zyciem Slazakéw.

8 Por. np.: Bartminski 2006; Grzegorczykowa 1999; Anusiewicz, Dabrowska, Fleischer 2000.



Artykuty recenzyjne [345]

Kuchnia w jezyku i kulturze dawniej i dzis to publikacja ze wszech miar in-
teresujgca. Jest swoistg podr6za w czasie i przestrzeni: od $sredniowiecza po
wspbtczesnosé, przez Azje Srodkowa az po Gérny Slask. Podjecie tematyki ku-
linarnej w ujeciu synchronicznym i diachronicznym ukazuje, w jak szerokim
kontek$cie mozna bada¢ to zagadnienie, oraz sygnalizuje potrzebe dalszych
refleksji naukowych nad kulinariami z réznych perspektyw: jezykoznawczej,
literaturoznaweczej, kulturoznawczej badz innych. Na niewatpliwg warto$¢ tego
tomu wptywa takze fakt, ze artykuty w nim zawarte wyszty spod piéra mto-
dych badaczy pochodzacych z réznych krajéw i chociaz s3 interdyscyplinarne,
to taczy je tendencja do podkreslania zwigzkéw z ziemia rodzinng i matg ojczy-
zng oraz do analizowania zagadnien cztowiekowi najblizszych. Zgromadzony
w ksigzce materiat Zrédtowy poparty bibliografia pokazuje, jakie znaczenie
w kulturze, w Zyciu ludzi i postrzeganiu $wiata ma przygotowywanie i spozy-
wanie potraw. Dobrze by byto, gdyby katowicka konferencja oraz bedacy jej
poktosiem tom doczekaty sie kontynuacji, by uzupeiaé oraz poszerzac¢ dotych-
czas zgromadzong wiedze, a takze inspirowac do podejmowania dalszych badan
nad tematyka kulinarng w jezyku i kulturze.

Rozwigzanie skrotow

SGP - Stownik gwar polskich, t. 1, red. M. Karas, ]. Reichan, t. [I-V, red. J. Reichan, S. Urban-
czyk, t. VI, red. ]. Okoniowa, J. Reichan, t. VII-IX, red. ]. Okoniowa, ]. Reichan, B. Grab-
ka, od z. 29, red. B. Grabka, R. Kucharzyk, J. Okoniowa, ]J. Reichan, z. 1, Wroctaw-
Warszawa-Krakow-Gdansk, od z. 2 £6dz, t. III, Wroctaw-Warszawa-Krakéow, od
t. IV - Krakow, 1977-.

SKart - J. Kartowicz, Stownik gwar polskich, t. 1-6, Krakéw 1900-1911.
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